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Zatgeznik nr 3

do Regulaminu udzielania zaméwien
publicznych o wartodci nieprzekraczajacej
réwnowartosci kwoty 30 000 euro w Urzedzie
Miejskim w Zabkowicach Slaskich

Z2P.271.1.118.2017. KKH
(nr wniosku, poz. w rejestrze — wypehnia pracownik ds. zaméwieri publicznych)

Zgbkowice Sl., dn. 27.03.2017 r.

Fz.271.4.2017.DW
(znak sprawy — nadaje komoérka prowadzaca postepowania)

: PROTOKOL NR 1/2017
ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO KTOREGO WARTOSC NIE PRZEKRACZA WYRAZONEJ W
Z1L.OTYCH
ROWNOWARTOSCI KWOTY 30 000 EURO
w celu zaméwienia, ktére jest destawa*/ushugg*/robetg-budewlana*, przeprowadzono rozeznanie cenowe na
podstawie Regulaminu udzielania zaméwieti publicznych o wartosci nieprzekraczajacej 30.000 euro.
1. Protokot dotyczy zaméwienia o wartosei szacunkowej*:

B ponizej 65 000 zt netto,
Oréwnej lub wyzszej niz 65 000 zt netto, do réwnowartosci kwoty 30 000 euro,

2. Przedmiot zaméwienia (wskazaé nazwe zadania)*:

Przygotowanie dwéch potraw regionalnych przeznaczonych do spoiycia w trakcie jarmarku
wielkanocnego

w dniu 08.04.2017 r., realizowanego zgodnie z projektem pn.: ,Kultura i Sport nas zblizaja”
wspélfinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego oraz budzetu paistwa
w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska — Polska 2014-2020 za posrednictwem Euroregionu
Glacensis.

Pierwsza potrawa regionalna to wielkanocny Zur.

Druga potrawa regionalna to wielkanocna jajecznica smazona na wielkiej patelni- smazenie jajecznicy na
boczku i cebuli.

Orobota budowlana, O dostawa, I ustuga,
3. Opis przedmiotu zaméwienia:

Szczegblowy opis pierwszej potrawy:

Wykonanie potrawy regionalnej (wielkanocny zur) przeznaczonej do spoiycia w trakcie jarmarku w dniu
08.04.2017 r., realizowanego zgodnie z projektem pn.: ,Kultura i Sport nas zblizajg”.

Szacuje sig liczb¢ 600 wydanych porcji.

Przez jedng porcj¢ rozumie sie: 250 ml zuru (z jajkiem i wedling pokrojong w kostke), 50 g. kielbasy w
calosci (gotowanej réwniez razem z zurem), p6l jajka w calo$ci ugotowanego wczeSniej na twardo,

W koszt zadania wliczone muszg zostaé naczynia jednorazowe tj. miseczki i tyzki oraz pieczywo w ilosci
adekwatnej do wydanych posilkéw.

Wykonawca jest obowigzany do zabezpieczenia miejsca wydawanej potrawy a takze do odpowiedniego jej
zabezpieczenia termicznego.

Wykonanie przedmiotu zadania musi odby¢ si¢ przez min. 3 osobowy personel posiadajgcy aktualne
ksigzeczki zdrowia dla celéw sanitarno-epidemiologicznych ,ubrany w jednakowy, galowy ubior
kucharski. Oferent o§wiadcza i gwarantuje, ze przygotowanie potrawy jak jej wydawanie wykona na
wysokim poziomie kulinarnym.

Projekt wspélfinansowany ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
oraz budzetu paistwa w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska — Polska 2014-2020
za posrednictwem Euroregionu Glacensis.
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Szczegélowy opis drugiej potrawy:

Smazenie jajecznicy na boczku i cebuli z dodatkiem szczypioru i przypraw /s6l, pieprz/, a nastepnie
wydanie jej publicznoci w formie nieodplatnych porcji w iloéci 0.k 600 porcji degustacyjnych. Do
przygotowania potrawy uzyje 20 kg Z6itka kurzego, 40 kg bialka kurzego, 10 kg boczku, 2 kg sloniny, 20
kg cebuli. Za porcje uznaje si¢ porcje w iloei 0,15 kg. Porcje wydawane i konsumowane muszg byé przy
uzZyciu naczyn i sztuéeéw jednorazowego uzytku. Wykonanie przedmiotu zadania musi odby¢ si¢ przez
min. 3 osobowy personel posiadajgcy aktualne ksigzeczki zdrowia dla celow sanitarno-epidemiologicznych
subrany w jednakowy, galowy ubiér kucharski. Smazenie jajecznicy musi odbyé¢ si¢ jednorazowo z
uzyciem wszystkich produktéw. Smazenie musi odbyé si¢ na patelni o dowolnym ksztalcie, ktora
jednorazowo pomiesci wszystkie skladniki potrawy, a dodatkowo bedzie pokryta powloka nie
przywierajaca, ktéra zagwarantuje poprawno$¢ wykonania zaméwienia w postaci nie przywierania
produktu. Oferent o$wiadcza i gwarantuje, Ze przygotowanie potrawy jak jej wydawanie wykona na
wysokim poziomie kulinarnym. Wykonawea jest zobowigzany do zabezpieczenia miejsca wydawanej
potrawy a takze do odpowiedniego jej zabezpieczenia termicznego.

4. Warto$¢ zaméwienia oszacowano w dniu luty 2017 r. na kwote: 8536,58 zI netto, co stanowi
réwnowartosé 2 044,74 euro'.

5. W dniu 03.03.2017 r. zaproszenie do sktadania ofert zostalo zamieszczone w BIP Urzad Miejskiego

w Zabkowicach Slaskich. W dniu 17 marca 2017 roku mailowo zwrécono si¢ 0 uzupetnienie ofert w terminie do

20 marca 2017 roku do godz. 10:00.

6. W odpowiedzi na zapytanic ofertowe w terminie do dnia 16.03.2017 r. do godz. 15,00

wplynely 2 oferty (mailowo); w terminie wyznaczonym na uzupedienienie oferty wplynety réwniez dwa
uzupehnienia:

1) FH.U. ,PELIKAN” Mariusz Pelikanski, ul. Ciasna 1/1, 57- 200 Zabkowice Slaskie, cena ofertowa
brutto: 10 500,00 zt
2) Karczma w Milosnej, 99-340 Milosna 6 gm. Kro$niewice, cena ofertowa brutto: 9 500,00 zt.

7. Uzasadnienie wyboru najkorzystniejsze]j oferty: cena: 70% oraz doswiadczenie w branzy: 30%. Zamawiajacy
dokona wyboru oferty najkorzystniejszej spoéréd ofert nie podlegajacych odrzuceniu. Za najkorzystniejsza
zostanie uznana oferta z ceng: 70% oraz do$wiadczenie w branzy na podstawie dostarczenia 3 listow z
referencjami za okres ostatnich 12 miesigcy: 30%.

Zaméwienie udziela si¢ Wykonawcy, ktory zdobyt najwyzsza liczb¢ punktéw. Przyznana punktacja:

Doswiadczenie
Cena Suma
Nr 70 % 0% uzyskanych uwagi
oferty ; max. Ilo$é

max. ilo$é punktow 7 punktéw 3 punktéw

1 C=9500/10500 x10 x 5 referencji= 3 9.33 pkt WYBRANA
: 70%= 6,33 pkt. pkt. 22 P OFERTA

C=9500/9500 x 10 x 3 referencje= |

2. F 8 pkt. =
70%= 7 pkt. pkt.

8. Najkorzystniejsza oferte cenowa ztozyt:

F.H.U. ,PELIKAN” Mariusz Pelikanski, ul. Ciasna 1/1, 57- 200 Zgbkowice Slqskie, cena ofertowa brutto:
10 500,00 zt
Cena netto: 9 722,22 zt

! Sredni kurs zlotego do euro stuzqey do przeliczenia wartoéci zaméwienia prayiety zgodnie z postanowieniami Rozporzqdzenia Rady Ministréw w sprawie
Sredniego kursu zlotego do euro stanowigeego podstawe przeliczania wartodci zaméuwier: publicznych,

Projekt wspélfinansowany ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
oraz budzetu panstwa w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska — Polska 2014-2020
za pofrednictwem Euroregionu Glacensis.
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(stownie: dziewigé tysiecy siedemset dwadziescia dwa zlote i 22/100)
Cena brutto 10 500,00 z}
(stownie: dziesig¢ tysigcy pigé set zlotych 00/100)

9. Postgpowanie prowadzita: Danuta Wyskwarska

Na tym protokét zakonhczono.
Protokot zostat sporzadzony w jedhym egzemplarzu,
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Wzlj lann & (pieczge, podpis osoby prowadzacej postepowanie)
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Zabkowice Sl., dn. 27.03.2017 r.
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Akceptuje/nie-akceptujer-Nydzialu F

Darillst Malozied

(data i podpis osoby koordynujace; pos‘ﬁ;poTeﬁia do 30.000 euro)

Zatwierdzam/nie-zatwierdzamis
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(data i podpis, piecze¢ osoby upowaznionej do udZAGIaATE TAMOWIGE G 307000 euro)
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*niepotrzebne skreslic

Projekt wspélfinansowany ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
oraz budietu paistwa w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska — Polska 2014-2020
za pofrednictwem Euroregionu Glacensis.



